
Логистика 

организации процесса 

школьного питания 

 

Школа №132 



Основные принципы: 

• Салат (3 на выбор) 
• Второе  
(3 на выбор: мясо, рыба,  
птица и т.д.) 
• Гарнир (3 на выбор) 
• Напиток (2 на выбор)  
• Хлеб 

1. Питаемся комплексом 4-х видов. 

2. Внутри комплекса выбираем блюдо 

Чек пробивается в терминале (сами 5-11 кл. и сотрудники) 

 

 

 

Базовый комплекс  
(79р) 

База + суп (95р) 
База + выпечка 

(110р) 
База + суп + 

выпечка (126р) 

* на все комплексы  предоставляется  

скидка 8,80 руб. (с 2023г.)  

или доп. комплекс (каша, напиток, хлеб) 

 

** дети могут в базовом комплексе салат 

заменить на суп. 

  

Для 5-11 классов 

Дополнительные варианты: 
- Суп – 16 руб 
- Завтрак/полдник – 35 руб 
- Комплекс без права выбора – 55 руб 



• Меню на 13.03 



• Меню на 14.03 



• Меню на 15.03 



Основные принципы: 

3. Чек пробивается в инфомате (сами 5-11 кл. и сотрудники) или 
используем карту или браслет питания на кассе в столовой. 

 



Для 1-4 классов 

4. Организуется двухразовой питание 

а) объемный льготный- 62,10 руб.  

б) завтрак или полдник – 30 руб.    

Основные принципы: 

• Салат или фрукт  
• Второе блюдо 
• Гарнир  
• Напиток  
• Хлеб 

1 комплекс (62,10р) завтрак/полдник(30р) 

• На выбор: каша, 
бутерброд, печенье 

• Напиток 
• Хлеб   



5. ВСЁ питание все ученики получают с раздачи             «горячее». 

6. Чеки на раздаче собирают дежурные. 

7.  Классные руководители 1-4 классов своевременно подают 
заявку в столовую, во время питания учеников находятся 
рядом.  

8. Классные руководители 5-11 классов находятся у раздачи во 
время кормления учеников, следят за рассадкой. (столы 
подписаны)  

9. Учителя предметники приводят учеников в столовую.  

 

 

Основные принципы: 



10. Формирование осознанного правильного пищевого поведения с 
помощью международной программы «Разговор о правильном 
питании». www.prav-pit.ru  

 

 

Основные принципы: 



Буфет 

 «Сначала обед, потом буфет» 

 Безнал 100% 

 Только по образовательной карте 

 Принципиальная работы буфетчицы 

(до момента отпуска продукции – 
проверка в системе пробитого обеда) 



Инструкция по пользованию 

инфоматом 

1. Необходимо приложить карту питания 
или браслет к считывателю. 

2. Не убирать пока не завершите 
операцию. 

3. Аккуратно взять чек. Не дергать!  

4. Передать чек работникам столовой 
или дежурным перед питанием.        

 Если ошибочно пробили не тот вариант комплекса, то необходимо обратиться к сотрудникам 
столовой, его изменят на месте 

 
 Если заметили ошибку в работе инфомата (например, замятие бумаги) обратиться к сотрудникам 
столовой или к Зотовой Е.И. 


